
 

VULCANO - ROSSO 
Vino rosso 

36 - 48 Mesi Barrique 

Un vino importante, prodotto nel Parco Regionale del Monte 
Netto, è caratterizzato da un bellissimo color granato intenso, con 

aromi di ciliegia, fragola selvatica e di cedro, che in alcuni 
momenti tendono al ribes rosso e con leggeri sentori di paprica. 
Vino dal grande stile, con eccellente concentrazione, ricco al 

palato; grande persistenza in bocca, caratterizzata da tannini 
raffinati. Un vino elegante in tutto e per tutto, in grado di lungo 

invecchiamento 10-15 anni. 

 

Uve  Marzemino Sangiovese 
Barbera Merlot 

Maturazione  
12—18  mesi in barrique da 
225 litri, a seconda delle 
annate 

Affinamento  Almeno 36 mesi in bottiglia 

Abbinamenti  
Aperitivi, Primi piatti, carni 
bianche e rosse speziate, 
formaggi. 

Tipologia del 
terreno  

 Origine Morenica 

Allevamento  Guyot 
Temperatura 
ottimale 

 18°- 20° 

Gradazione Alcolica   14% 
 
 


