TENUTA VINICOLA FONDATA NEL 1408

TORREGGIANI

SATE'N
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay in purezza per questo Franciacorta dalla spuma intensa,
persistente e con perlage fine e continuo. I[ colore é giallo paglierino carico
tendente al dorato. I profumi sono piacevoli e ricordano le note di lievito e
nocciole tostate, percepibili anche i sentori legati all’erbaceo fresco e note di
agrumi e leggeri sentori i frutta appena matura. Al palato é molto fresco,
grazie ala buona effervescenza che riempie [a bocca e alla giusta acidita.
Piacevole persistenza con note di frutta fresca che rimangono a lungo in

bocca.
Uve Chardonnay 100%
Pressatura soffice,
Vinificazione fermentazione in
vasca inox termocondizionata
Maturazione 6 mesi in vasche inox
Affinamento 28 mesi

Ideale come aperitivo, ma

anche a tutto pasto, con primi
Abbinamenti piatti, pesci, carni bianche,

formaggio e

dolci

Temperatura ottimale 8-10°C

Gradazione Alcolica 12,5%




